
 

LA CARTE 

Arancini betterave – émulsion ‘terroir’     15 

Huître ‘black velvet’        18 

Tartare de saumon coréen – dashi – salicorne    26 

Carpaccio de bœuf Wagyu – sésame – caramel de soya  32 

Bucatini – œuf 64 – sauce forestière – truffe     40 

Morue – sauce au vin blanc – olive noire – asperges   42 

Canard confit – figue – légumes du moment     44 
(option foie gras + 8 $)  

Carré d’agneau – chimichurri – gratin dauphinois – biquinho 48 
 

 
DESSERTS 

Pastéis de Nata – crème glacée      15 

Crème brûlée à l’érable        16 

Gelato pistache ‘Dubaï’        17 
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