MENU 27 JUIN 2026

BOUCHEES

Pieuvre d'amore - courgette a la torche
Crabcake - aioli a la mangue

Cornet de foie gras - barbe a papa érable
Kefta d'agneau - labneh aux herbes

Grilled cheese

CHOIX DE RAVIOLI
Homard - saumon - sauce citronnée - salicorne
Wagyu — demi-glace — biquinho

Foccacia

TROU NORMAND

Sorbet - Napoléon - bulles - menthe
CHOIX DE PLAT
Pétoncle des Tles-de-la-Madeleine - lime kafir - tomate séchée - pousses

Filet mignon de boeuf AAA Canadien - chimichurri - pousses - émulsion a I'ail noir

ACCOMPAGNEMENTS

Asperges - carottes - grelot

DESSERT & ANTIPASTI

LATE NIGHT

Bon appétit !



