
BOUCHÉES

Tomate – bocconcini 
 Basilic – huile d’olive – réduction balsamique

Gravlax à la betterave
 Croutstille de bagel – crème fraîche – raifort – fenouil 

Kipbitterbal
 Sauce à la bière – ail noir – céleri sauvage – canneberge

SALADE

César des fêtes 
Romaine – croquette de Parmesan – Pumpernickel

SOUPE

Oignons caramélisés 
Mini miches – cœur de brie fondant

CHOIX DES PLATS

Ravioli à la courge doubeurre
Sauce à la courge – graines de citrouille

Saumon – Miel & gingembre
 Légumes du moment

Tourtière de Wapiti - Chutney aux camerises
Pomme de terre au gras de canard

Médaillon de dinde - Demi-glace ou sauce à la moutarde 
Poitrine – farce de cuisse – poireau – purée de légumes racines 

DESSERT

Variété de bouchées sucrées 78 $Fêtes 
2025

Meuu Célébration



BOUCHÉES

Cornet de foie gras
Sésame noir – aronia – poire

‘Espresso’ Oignons caramélisés et Sherry
Mini miches – cœur de brie fondant

Les surprises du chef

SALADE

Carpaccio de Saint-Jacques des Îles-de-la-Madeleine
Vinaigrette de Champage à la grenade – noix de pin – bacon de canard du lac Brome

CHOIX DES PLATS

Pâtes fraîches Umami
Variété de champignons – ail noir – truffe noire – Parmesan – herbes

Médaillon de dinde – demi-glace au porto et airelles
Purée de légumes racines – légume – croustille de topinambour

Morue d’Islande
 Beurre aux herbes – dashi

Joue de bœuf ou
Zabuton de bœuf Wagyu
Les accompagnements du moment 

DESSERT

Gâteau au fromage basque
Chocolat Dubaï

Advocaat

98 $

(+38$)

Fêtes 
2025

Meuu Signature


