AMUSE BOUCHES

Gravlax — labneh aux herbes

Crabcake & mayo épicé (2)

Huitres & accompagnements (3)

Pic de porc Ibérique (2)

Pogo de boeuf Wagyu — purée de kimchi (2)

Pique-assiette du moment (4)

SALADES

LA TOMATE PEZZETTONI
La Tomate — sel fumé — roquette— huile d’olive Ornellaia

CESAR
Salade — Grana Padano — pumpernickel — guanciale — capres

LA CRETOISE
Tomate — oignon vert — prosciutto — chévre — balsamique — cro(itons

BURRATA CALIBRE
Confiture de tomate — burrata — balsamique — basilic — roquette

PLATS eiano

PETIT POTAGE CARAMELISE
Légumes du moment — poudre umami

BOUDIN CALIBRE
Demi-glace - poireau — poire — pomme de terre rapées

CREVETTES FLAMBEES AU PRERNOD
Crevette — poivron — poireau — creme

PETONCLE “créme brulée”
Erable — mayo — lime kaffir — tomate confite — roquette

TARTARE DE CANARD
Poitrine saisie — ail noir — datte — pistache — roquette - crotons
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PLATS FORTE

ZELENSKY “Stoofvlees”
Grelot — halloumi — ragout de veau — poivron biquinho

POISSON DU JOUR
Purée du moment — medley de légumes — beurre aux herbes

CARRE D’AGNEAU
Gratin - olive Kalamata — ail confit — moutarde - medley de |égumes

LA COTE DE VEAU
Frites - medley de légumes — beurre aux herbes — demi-glace

MIXED GRILL DU CHEF (a partager)
Inspiration du chef et les accompagnements

PATES FRAICHES

PIZZA DU MOMENT

RAVIOLI DU MOMENT

PRE-DESSERT

ESCALOPE DE FOIE GRAS PRESTIGE POELEE
Coulis — cro(itons — fleur de sel aromatisé a I’hibiscus

LA PLANCHE (pp.)
Fromages — charcuteries — noix — fruits — cornet de foie gras

DESSERTS

DESSERT DU MOMENT
GELATO (CITRON ou PISTACHE)
CHURROS & CARAMEL SALE

CREME BRULEE NORDIQUE (liqueur de sureau — mélilot)
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